CASA VALDUGA

nl N ¢ VINHOS
CASA VALDUGA NATURELLE BRANCO
DESDE 1875 2023 | 750ml

Naturelle € o perfeito equilibrio entre a leveza e o paladar
adocicado. Sao quase trés décadas fazendo parte da vida dos
apreciadores de vinhos nacionais. Os exemplares que compode a
linha Naturelle representam perfeitamente a personalidade dos
brasileiros. Um produto agradavel, de paladar suave, de facil
consumo e que unifica geragoes.

Qé Vinho Fino Branco Suave % Malvasia e Moscato

Q & 6°a 8°C © Doces, frutas, sobremesas e
pratos leves.

VISAO: Limpido e brilhante, de coloragio amarelo esverdeado.

OLFATO: Com predominancia de aromas frutados e florais, possui
notas de melao, péssego e limao, harmonizados com flores brancas.

PALADAR: Caracteriza-se pela sua leveza, reflexo do equilibrio
entre acidez e dogura.

Link do produto:

https: //casavalduga.com.b
r/pt/produtos/naturelle

Informacdes Viticolas

Clone Varietal: R2 | Entav 308

Clone Porta-Enxerto: P1103 | SO4

Sistema de Producao: Espaldeira Simples

Densidade/ha: 4.000 plantas

Tipo de Poda: Cordao Esporonado

Carga de Gemas/ha: 80.000

Praticas Viticolas: Desbrota, desponta, desfolha na regiao dos cachos, raleio de cachos para controle de producao
Colheita: Manual e seletiva.

VINIFICACAO

Selecao final dos cachos

Desengace das uvas frescas

Maceracao em frio

Prensagem descontinua e delicada

Limpeza estatica a frio do mosto

Uso de leveduras selecionadas Saccharomyces cerevisiae
Fermentacao alcoolica com temperatura de 15° a 16°C
Estabilizacao tartarica

Filtracao

Engarrafamento.

LAUDO ANALITICO

Alcool: 10%

Acidez Total: 6,65 g/L de acido tartarico
Acidez Volatil: 0,1 g/1 de acido acético
Acucares totais emglicose: 42 g /L

pH: 3,1

Densidade: 1013

Extrato seco: 42,0

So2 total | livre: 110,0 | 35,3 mg/L
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