CASA VALDUGA

nl N Iq ESPUMANTES
CASA VALDUGA PREMIVM BRUT ROSE
DESDE 1875 NV | 750ml

Assista: https: //youtu.be /20XqlkCnpm8

9é Espumante Brut Rosé ? Jll

lﬂ@ﬂ Frutos do mar, peixes, carnes %
brancas, entradas frias,
risotos e massas com molhos
pouco condimentados.

& Serra do Sudeste Z

4°a6°C

70% Chardonnay e 30%
Pinot Noir

Guarda até 5 anos apos
dégorgement. Desde que sej
mantido em condigoes
adequadas para a plena
evolucao.

VISAO: Apresenta coloracio rosa salmao, perlage fino e delicado.

OLFATO: Aroma de frutas vermelhas acompanhado por nuances de

frutas secas e brioches.

PALADAR: Elegante e cremoso, de excelente frescor.

Link do produto:
\ittps: //casavalduga.com.b

r/pt/produtos/premivm
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https://casavalduga.com.br/pt/produtos/premivm

INFORMAGCAO VITICOLAS

Clone Varietal: Entav 96 | Inra 113

Clone Porta-Enxerto: 3309 | 3309

Sistema de Producao: Espaldeira Simples

Densidade/ha: 4.000 plantas

Tipo de Poda: Cordao Esporonado

Carga de Gemas/ha: 60.000

Praticas Viticolas: Desbrota, desponta, desfolha na regido dos cachos, raleio de cachos para controle de
producao

Colheita: Manual e seletiva

VINIFICACAO

Selecao final dos cachos

Prensagemdireta das uvas frescas (Chardonnay)prensa comatmosfera inerte
Desengace e maceracao de 6h a 8h (Pinot Noir)

Drenagemestatica do mosto

- Uso de leveduras selecionadas Saccharomyces cerevisiae

Fermentacao alcodlica comtemperatura de 15° a 16°C

Assemblage mescla dos vinhos Chardonnay e Pinot Noir

Estabilizagao tartarica

Filtragao

LAUDO ANALITICO

Alcool: 12%

Acidez Total: 6,62 g/L de acido tartarico
Acidez Volatil: 2,83 meq/L

Densidade: 0,996

Extrato Seco: 30,5 g/L

SO2 Total: 89,0 mg/L

SO2 Livre: 18,5 mg/L

Actcares totais emglicose: 10,5 g /L

pH: 313

Pressao: 5,50 kg/cm2




