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CASA VALDUGA

DESDE 1875

DUETTO PINOT NOIR | SHIRAZ

Vindima: 2014

Variedade: Pinot Noir | Shiraz

Terroir: Vale dos Vinhedos

Clone Varietal: Inra 113 | Entav 470
Clone Porta-Enxerto: SO4 | SO4

Sistema de Produgdo: Espaldeira Simples
Densidade/ha: 4.000 plantas

Tipo de Poda: Cordao Esporonado

Carga de Gemas/ha: 60.000

Praticas Viticolas: Desbrota, desponta, desfolha na regido dos cachos, raleio de
cachos para controle de producao.
Colheita: Manual e seletiva.

Vinificacao

- Selecdo final dos cachos;

- Desengace das uvas frescas;

- Maceragao;

- Uso de leveduras selecionadas Saccharomyces cerevisiae;
- Fermentacdo alcodlica com temperatura de 242 a 25°C;
- Prensagem descontinua delicada;

- Fermentac¢do malolatica;

- Estabilizacdo tartarica;

- Filtracao;

- Engarrafamento.

Visao: Possui coloragdo violacea, com aspecto limpido e brilhante.

Olfato: Com bouquet equilibrado, ressalta aromas de frutas vermelhas, amoras,
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B VoG, framboesas, cassis, e também de ervas finas.

I I Paladar: Em boca é equilibrado, leve, agradavel e apresenta taninos macios.

Consumo: 122 3 14°C.
: Harmonizag¢do: Queijos leves, carnes, massas, molhos pouco condimentados,
PINOT NOIR  SHIRAZ risotos.

— Laudo Analitico
Alcool: 11,5 %
Acidez Total: 4,42 g/| de acido tartarico
Acidez Volatil: 0,3 g/l de acido acético
Densidade: 0,992
Extrato Seco: 23,3 g/l
SO, Total/Livre: 0,094 / 0,042 g/I
Acucares totais em glicose: 2,74 g/|
pH: 3,62




